
 

 

bowls 
Chermoula-Calamari-Salat | Grüne Bohnen | Paprika | Mesclun | Karotten | Koriander (auch VG) 26 

BLT Quinoa Bowl | Bacon | Lattich | Tomate | Avocado | Wachtelei | Ranch-Dressing (auch VG) 28 

Burrata | Squash-Kürbis-Spaghetti | Pecannüsse | Honey & Gingerbread Glace (V) 24 

Thai Papaya Salat | Koriander | Kataifi-Shrimp | Erdnüsse | Limetten & Palmzucker-Dressing (auch VG)  24 

Babaganoush-Garden | Karotte | Sellerie | Radieschen | Gurke | Pumpernickel | Rosenwasser-Tau (VG) 20 

 

crus 
 

Tuna | Gurke | Wasabi Tobiko | Tempura | Sesam-Ingwer-Sauce 25 

Libanesisches Rindstatar | Bulgur | Pinienkerne | Minze | Labneh | Fladenbrot 28 

Fiji Schwertfisch Kokoda | Limettensaft | Kokosnussmilch | Koriander | Chili | Tomate 25 

Jakobsmuschel-Carpaccio | Salicorn | Finger-Limes | Haselnussöl 25 

Heirloom-Gemüse-Crudo | Schwarzer Hummus | Kichererbsen | Kumquat (VG) 
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crossovers 
Cajun Fisch Taco | Avocado | Mais | Tomaten-Salsa | Chipotle-Cream (auch V) 18 

Bao Buns | 5-Spices gewürztes Schwein | Gurke | Koriander| Erdnüsse | Hoisin-Sauce (auch V) 25 

NOUMI Fish & Chips | Sardinen | Dukka | Heirloom-Kartoffeln | Taramasala-Krappen-Dip 24 

Gedämpfte Dumplings (Krevette oder Poulet oder Gemüse)  |  Kimchi-Salat  |  Black-Vinegar-Sauce 5 Stk 16 

Gedämpfte Dumplings assortiert  |  Kimchi-Salat  |  Black-Vinegar-Sauce 9 Stk 26 

Host: Torben Bauer 
Head Chef: Konstantin Möhring 

Menu design by Chef Eric Henck 



grilled & co.   
jedes Gericht wird mit einer Beilage gereicht 

 

Cajun-Lachs | Okraschoten | Tomate | Mango-Salsa 36 

Kabeljau im Bananenblatt grilliert | Chili-Limetten-Sauce 44 

Octopus | Ouzo | Oliven | Farro | Fava Bohnen | Feta | Majoran | Tomate 40 

Tequila-Limetten-Riesenkrevetten vom Grill | Palmherz-Salat | Red Mizuna Blätter | Mais-Relish  52 

Entenbrust | Kaffee & Zimt Rub | geschmorte Endivien | Balsamico-Kirsch-Jus 46 

Char Siu Schweinskotlett | Pak Choi | Sesam 41 

Nigerianisches Suya-Spice Black Angus Beef Entrecote (250g) | Plantain Banane | Monkey-Gland-Sauce 55 

Känguru-Lende | Zitronenmyrte | Coleslaw Salat | Hibiskus-Jus | Macadamia 41 

Blumenkohl Tikka Masala | Cashewkerne | Koriander | Papadum (VG) 33 

Chilli sin Carne | Tofu | grillierter Portobello Mushroom (VG) 31 

sides 
Sweet Potato Mash (V) Sautierter Spinat (VG) 

Skin-on pont-neuf Potato Fries (VG) Türkischer Vermicelli Pasta & Bulgur Pilaf (V) 

Gedämpfter Reis (VG) Marokkanische sautierte Karotten (VG) 

 

Crossover Menü für 4 Gäste oder mehr 
 

Entdecken Sie die Noumi-Gerichte in all ihren Facetten   pro Person 78 

vom Küchenchef zusammengestellt  |  in vier Gängen serviert 
 

 

(V) Vegetarisch     (VG) Vegan 
Rindfleisch: Schweiz/Uruguay   Hähnchen: Thailand   Krevetten: Vietnam   Oktopus: Nord-Atlantik   Thunfisch: Indischer Ozean   Ente: Ungarn   Krabben: Indonesien 

Calamari: Italien   Sardinen: Italien   Schwertfisch: Chile   Kabeljau: Island   Lachs: Norwegen   Jakobsmuschel: Nord-Atlantik    Schwein: Schweiz    Känguru: Australien 

instagrammable #noumibern 


